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FOR DEN GODA SMAKENS SKULL

FRAMTIDENS BIFF

En forsmak pa hur kétt kan komma att smaka och tillredas |
framtiden da vi kan odla fram vart kott direkt fran stamceller.
Passar som aptitretare men gardven att servera som huvudratt.
Kottet ska helst vara fran en odlad innanlarsmuskel, det be-
hover inte malas da det odlade kottet redan har en slamsig™
karaktdar. Knada den finférdelade kdttmassan och tillsdtt Iite
vatten, forma den till sma biffar och servera | petriskalar. Till
detta kan diverse tillbehdr som pepparrot, limejuice, kaviar,
sardeller, chili och dggula serveras | petriskdlar eller provror,
gdrna pa ett satt som far matgasten att forestdlla sig en ljus
framtid. Serveringspersonalen ska bara vita rockar och garna
munskydd. Som dryck passar ozonerat vatten, serverat | E-kolv.

DEN LEDSNA KALVEN

Precis som manniskor kan djur bli mycket nedslagna, till och
med deprimerade. Till den har ratten kravs en kalv som varit
sd ledsen att den inte langre ville fortsatta sitt liv pa garden
utan istdllet sett utvdagen att bidra till samhdllet som mat
at organismer hogre upp I naringskedjan. Kalvens liv avslu-
tas barmhartigt och tillredningen av maltiden sker som en
hylining till det sjdlvuppoffrande kreaturet. Kalvkottet styck-
as 1l kotletter och kokas 1 lenande mjdlk. Tankbara smak-
sattande kryddor bor vara sura eller bittra for att paminna
oss om slutet av kalvens korta liv. Detta galler aven even-
tuella aptitretare och drycker som serveras till maten. Un-
der atandet av Den ledsna kalven sprayas saltat vatten
over maltidsdeltagarna, som en erinran om kalvens tarar.

FROSSAN

Frossan hyllar konsumtionssamhadllet och livsmedelsindustrins
landvinningar som skapat ett dverskott av mat vilket leder
till att svalten 1 varlden standigt minskar. En Frossa passar ut-
markt som huvudratt eller buffé. Allt serveras pa ett stort
fat eller ett helt bord. En kalkonbroiler bér vara maltidens
centrala punkt. Runt om och under broilern kan man fylla pa
efter humor, ju mer desto battre. Lagg upp maten med en
tanke pa nivaer, anvand garna extra upplaggningsfat med fot
eller bygg hdgar med mat. Passande ingredienser ar tonfisk,
al, vindruvor, rakor, roda dapplen, hummer, sparris, grisfotter,
vakteldgg, ostron, kronartskockor och stromming. Frukt och
gronsaker bor vara fullt mogna pa gransen till dvermogna.
Fisk och skaldjur ska serveras hela med skinn, fjall och skal.
Tillred ravarorna pa ett satt sa att deras inneboende smaker
bast kommer till sin rdtt, det som kan serveras ratt bor med
fordel gbras det. Dekorera med kranium, timglas, fioler, tarn-
ingar, klockor, blommor och blad. For en traditionell server-
ing, tand levande ljus och rokelse. En mer modern variant
ar att ata i full lysrorsbelysning, ju storre rum desto battre.

OSYNLIGT KOTT

Osynligt kott paminner oss om det animaliska protein vi
inte kan se men konsumerar dagligen. Anvand gelatin
och gor en sa stor gelekub du har mdjlighet till 1 en pas-
sande geometrisk form och fyll den med olika lacker
heter; vindruvor, marshmallows, ananasskivor; kumquats,
vingummin, stjarnfrukt, geléhallon, skalade mandarin-
klyftor;, marmeladkulor och dylikt. Efter att rdtten pre-
senterats for matgasterna forses de med Ogonbin-
del och uppmanas att dta efterratten med handerna.
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FROSSAN
Frossan hyllar konsumtionssamhadllet och livsmedelsindustrins landvinnin-
gar som skapat ett dverskott av mat vilket leder till att svdlten i varlden
standigt minskar. En Frossa passar utmarkt som huvudritt eller buffé. Allt
serveras pa ett stort fat eller ett helt bord. En kalkonbroiler bor vara
mialtidens centrala punkt. Runt om och under broilern kan man fylla pa
efter humor, ju mer desto bittre. Lagg upp maten med en tanke pa
nivaer, anvand gdrna extra uppldggningsfat med fot eller bygg hdgar med
mat. Passande ingredienser r tonfisk, dl, vindruvor, rdkor, réda dpplen,
hummer, sparris, grisfotter; vakteldgg, ostron, krondrtskockor och strém-
ming. Frukt och gronsaker bor vara fullt mogna pa grinsen till Gver-
mogna. Fisk och skaldjur ska serveras hela med skinn, fjll och skal. Tillred
rdvarorna pa ett sdtt sd att deras inneboende smaker bdst kommer till
sin ratt, det som kan serveras ratt bor med fordel goras det. Dekorera
med kranium, timglas, fioler; tarningar, klockor; blommor och blad. For
en traditionell servering, tdnd levande ljus och rokelse. En mer mod-
ern variant dr att dta i full lysrérsbelysning, ju storre rum desto béttre.
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FRAMTIDENS BIFF
En forsmak pa hur kott kan komma att smaka och tillredas i fram-
tiden da vi kan odla fram vart kétt direkt fran stamceller: Passar som
aptitretare men gar dven att servera som huvudritt. Kéttet ska helst vara
fran en odlad innanlarsmuskel, det behdver inte malas da det odlade kottet
redan har en "slamsig” karaktdr. Knada den finférdelade kéttmassan och
tillsatt lite vatten, forma den till sma biffar och servera i petriskalar. Till
detta kan diverse tillbeh&r som pepparrot, lime, kaviar, sardeller; chili och
dggulaserverasipetriskalareller provrérgdrna pa ett satt som farmatgasten
att forestdlla sig en ljus framtid. Serveringspersonalen ska bara vita rockar
och gdrna munskydd. Som dryck passar ozonerat vatten, serverat i E-kolv.
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DEN LEDSNA KALVEN
Precis som madnniskor kan djur bli mycket nedslagna, till och med
deprimerade. Till den hdr rdtten krdvs en kalv som varit sd ledsen att
den inte langre ville fortsdtta sitt liv pa garden utan istdllet sett ut-
vdgen att bidra till samhdllet som mat at organismer hogre upp i
ndringskedjan. Kalvens liv avslutas barmhdrtigt och tillredningen av
mialtiden sker som en hyllining till det sjdlvuppoffrande kreaturet. Kalvk&ttet
styckas till kotletter och kokas i lenande mjolk. Tankbara smaksdttande
kryddor bor vara sura eller bittra for att paminna oss om slutet av
kalvens korta liv. Detta géller dven eventuella aptitretare och drycker
som serveras till maten. Under dtandet av Den ledsna kalven sprayas
saltat vatten Gver maltidsdeltagarna, som en erinran om kalvens tdrar.
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OSYNLIGT KOTT
Osynligt kétt paminner oss om det animaliska protein vi inte kan se
men konsumerar dagligen. Anvand gelatin och gor en sa stor gelekub
du har mdjlighet till i en passande geometrisk form och fyll den med
olika ldckerheter; vindruvor, marshmallows, ananasskivor, kumquats,
vingummin, stjarnfrukt, geléhallon, skalade mandarinklyftor; marmelad-
kulor och dylikt. Efter att rdtten presenterats for matgdsterna forses
de med 6gonbindel och uppmanas att dta efterrdtten med handerna.
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